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Production

DESCRIPTION: PRODUCT CODE: 1000008043 CARLTON FARMS RECTANGLE PATTIES / 

GALETTES RECTANGULAIRES 6X5 LBS FRIED 

POTATOES / POMMES DE TERRE FRITES

MARKET GROUP: FOOD SERVICE

0055773003875UNIT GTIN:COUNTRY OF SALE: CANADA

CARLETON FARMSCUSTOMER BRAND: 10055773003854CASE GTIN:

RELIGIOUS CERTIFICATION: NONE BIOENGINEERED (US): YES

DESCRIPTION: FORMED RECTANGLE PATTIES

PROCESS STATEMENT: STEAM PEEL, BLANCH, ADD SAPP, INGREDIENTS AND DEXTROSE AS REQUIRED.  FRIED IN 

VEGETABLE OIL.

INGREDIENT STATEMENT:

Potatoes, Vegetable Oil (Canola and/or Soybean and/or Cottonseed and/or Sunflower), Salt, Corn 

Starch, Dehydrated Onion, Sodium Acid Pyrophosphate, Dextrose, Natural Flavour.

INGRÉDIENTS: Pommes de terre, huile végétale (huile(s) de canola et/ou de soya et/ou de coton et/ou de 

tournesol), sel, amidon de maïs, oignon déshydraté, pyrophosphate acide de sodium, dextrose, arôme 

naturel.

PREPARATION-COOKING INSTRUCTIONS: 

DEEP FRY:  DEEP FRY 8 PATTIES AT 350°F (177°C) FOR 2  1/2 TO 3 MINUTES. SHAKE BASKET AFTER 30 SECONDS.

À LA GRANDE FRITURE:  8 GALETTES À 350°F (177°C) POUR 2 1/2 À 3 MINUTES. SECOUER LE PANIER APRÈS 30 SECONDES.

CONVENTIONAL OVEN: PREHEAT OVEN TO 425°F (218°C). SPREAD FROZEN PRODUCT IN A SINGLE LAYER ON A FLAT BAKING 

SHEET OR PAN. BAKE FOR 26 TO 30 MINUTES. TURN HALFWAY THROUGH COOKING TIME.

AU FOUR: PRÉCHAUFFER LE FOUR À 425°F (218°C). ÉTENDRE PRODUIT CONGELÉES EN UNE SEULE COUCHE SUR UNE PLAQUE 

À BISCUITS OU DANS UN PLAT PEU PROFOND ALLANT AU FOUR. CUIRE POUR 26 À 30 MINUTES. RETOURNER À LA 

MI-CUISSON.

PRODUCT MUST BE FULLY COOKED FOR FOOD SAFETY AND QUALITY.

FOR BEST RESULTS, COOK FROM FROZEN STATE USING RECOMMENDED TIME AND TEMPERATURE.

SINCE APPLIANCES VARY, THESE COOKING TIMES ARE APPROXIMATE. COOK TO DESIRED TEXTURE.

ALWAYS COOK TO LIGHT GOLDEN COLOR.

DO NOT OVERCOOK!

NOT RECOMMENDED FOR COOKING IN A MICROWAVE OVEN.

CUIRE LE PRODUIT COMPLÈTEMENT AFIN D’ASSURER SA SALUBRITÉ ET SA QUALITÉ.

POUR OBTENIR UN RÉSULTAT OPTIMAL, NE PAS DÉGELER AVANT LA CUISSON, ET RESPECTER LES INDICATIONS DE TEMPS ET 

DE TEMPÉRATURE. 

LES TEMPS DE CUISSON PEUVENT VARIER D’UN APPAREIL À L’AUTRE. CUIRE JUSQU’À L'OBTENTION DE LA TEXTURE DÉSIRÉE.

TOUJOURS FAIRE DORER LÉGÈREMENT.

NE PAS TROP CUIRE !

CUISSON AU MICRO-ONDES NON RECOMMANDÉE.

PACKAGING: 6/5.00 lb CLEAR POLY BAG IN A PRINTED MASTER CASE.

PRIMARY PACKAGE NET WT DESCRIPTION: 2.27 kg 5 lb

CASE NET WT DESCRIPTION: 13.6 kg  30 lb

PACKAGING CODE FORMAT:

CASE: PYYMMDD_HH:MM_LL_EST#

PRIMARY: PYYMMDD_HH:MM_LL
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SHELF LIFE: Best if used before 730 days from date of manufacture, when stored at 0°F/-18°C or below.

MICROBIOLOGICAL:

Total Plate Count cfu/g <10,000

Coliforms cfu/g <100

E.Coli cfu/g <50

PRODUCT SPECIFICATIONS:

FROZEN COLOR: 45 to 70

CRITICAL DEFECTS: 1

CRITICAL + MAJOR DEFECTS: 8

TOTAL DEFECTS: 22

% SOLIDS: 30.0 to 45.0

% SALT: 0.50 to 1.70

Nutrition Information

Amount 

Calories / Calories

Fat / Lipides

Saturated / saturés

Teneur

Trans / trans

g

g

g

per 100 g / par 100 g

Information nutritionnelle

175

11.09

0.86

0.10

Polyunsaturated / polyinsaturés g3.20

Omega-6 / oméga-6 g2.21

Omega-3 / oméga-3  g0.95

Monounsaturated / monoinsaturés g6.36

Sodium / Sodium  

Cholesterol / Cholestérol  mg

mg

0

480

Potassium / Potassium mg288

Carbohydrate / Glucides 

Fibre / Fibres  

Sugars / Sucres 

g

g

g

19.1

1.6

0.8

Protein / Protéines  

Vitamin C / Vitamine C  

Iron / Fer 

Calcium / Calcium

Vitamin A / Vitamine A

g

RE

mg

mg

mg

1.51

6.5

11.3

0.28

0
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